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VALLE DE LEYDA
100% SYRAH

DENOMINACION DE ORIGEN

Valle de Leyda. Vifiedos muy préximos a la costa que entregan vinos expresivos y de
gran mineralidad.

COSECHA

La cosecha 2016 fue marcada por un invierno seco, sequido de una primavera fria 'y
lluviosa. Un verano templado permitio madurar las uvas que venian algo retrasadas
en su proceso. El otofio partié seco y luego llegaron lluvias inusuales hacia fines

de Abril, que influyeron en tener una cosecha mas adelantada en las variedades
Tintas. Estas condiciones originaron vinos frescos, de buen balance, de bajo grado
alcohdlico y mucha elegancia.

VINIFICACION

Las uvas se molieron y fermentaron en estanques de acero inoxidable durante 7 dias a
30° C. Después de la fermentacion malolactica, el vino se conservo en barricas durante 8
a 10 meses, de manera de redondear y entregar mas estructura a esta mezcla.

GUARDA

100% en barricas de roble francés y americano durante 8 a 10 meses.

RECONOCIMIENTOS

- 92 puntos — Descorchados 2018, cosecha 2016
- 91 puntos — La Cav 2017, cosecha 2016

- 94 puntos — James Suckling 2017, cosecha 2015
— 91 puntos — La Cav 2016, cosecha 2014
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